Abs.:

Landwirtschaftliches Zentrum
fur Rinderhaltung, Grunlandwirtschaft,
Milchwirtschaft, Wild u. Fischerei
Baden-Wirttemberg (LAZBW)

- Milchwirtschaft Wangen/Allgau -
Postfach 1552

88231 Wangen/Allg.

Kulturenbestellung

Telefon: 07522/9312-139

Email: Kulturen.bestellung@lazbw.bwl.de
Online Shop www.lazbw.landwirtschaft-bw.de

Lieferrhythmus
ke Ticulturenart Anzahl | Einzelpreis Wblc_hﬁm- 14 Tage | monat-
in € i€ lich
1 | Saurewecker 100 ml 13,00
2.6.7.1
2 | Camembertschimmel 100 ml 14,00
2.6.1
3.1 | Kase-Rotkultur 100 ml 14,00
2.6.3.1
3.2 | Kase-Rotkultur 250 ml 33,00
2.6.3.2
5 [Lactobacillus helveticus 100 ml 13,00
2.6.5
6 | Streptococcus thermophilus 100 mi 13,00
2.6.8
7 | Mischkultur 100 ml 13,00
2.6.10
8 |Kefir-Kultur 100 ml 14,50
2.6.4
9 | Joghurt-Kultur 100 mi 13,00
2.6.2.1
10 | Streptokokkus thermophilus K3 100 ml 13,00
2.6.9
11 | Salzbadhefen 100 ml 16,50
2.6.11
zzgl. Versandkosten
Unregelmalige Lieferung zum Termin
Kulturennr. Terminl | Termin2 | Termin 3 | Termin4 | Termin5 | Termin 6 | Termin 8 | Termin 9 | Termin 10
Versand art Auftragsannahme am: ..,
Abholung Paketdienst Sonstige durch:
EDV-Eingabe am: L
dUrCh: s
geldscht am: ........cccceeene durch ..o
Datum: Unterschrift
Version: 13 LAZBW April 2023 /So
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LAZBW

- Milchwirtschaft Wangen/Allgau -

Kulturenhandhabung

gefroren: 6 Monate

e Sauermilch, Quark

Kultur Zusammensetzung e Einsatzgebiet Dosierung Wirkung
Saurewecker Lc. lactis o Kaserei 0,5-1,0% Sauerung
(Laktokokken) Lc. cremoris (fir K&se mit niedriger Aromabildung
haltbar: Lc. diacetylactis Brenntemperatur,<38°C) Gasbildung
gekuhlt: 4 Wochen Leuconostoc e Butterei 1-3%

Camembertschimmel
haltbar:
4 Wochen

Penicillium ssp.
fur Camembert

e Weichkase mit
Edelschimmel

ca. 30-50ml/100l in Milch

weilRer Oberflachenschimmel
Aroma

haltbar:
gekuhlt: 2 Wochen

Sc. thermophilus

Kase-Rotkultur Bb. linens e Rotschmierekase 100mI/10l Wasser Unterstitzung der Kaserotung
haltbar: Aroma
4 Wochen
Mischkultur Lb. helveticus o Kaserei 0,1-0,2 % Sauerung
haltbar: Sc. thermophilus o Hartkase/ Bergkase Reifung
gekuhlt: 2 Wochen Schnitti
wenn langer - Entmischung! * o€ _nl __ase .

¢ Weichkase (,Stabilisé®)

1-2%

Joghurt-Kultur Lb. bulgaricus e Joghurt ca. 3% Sauerung

Aromabildung

Erlduterung: :Lc. = Lactococcus
Lb. = Laktobazillus (,Stabchen®)
Sc. = Streptococcen
Bb. = Brevibacterium
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